
 

RECETTE DU GATEAU A L’ANANAS 

 

Il vous faut :  

3 œufs 

1 boîte d’ananas 

125 g de sucre 

50 g de farine 

50 g de maïzena 

1 sachet de sucre vanillé 

 

Préchauffez le four à 180 °C. 

Battez les blancs en neige. 

A part, mélangez les jaunes d’œufs, le sucre et un peu de jus d’ananas. 

Ajoutez la farine et la maïzena. 

Incorporez délicatement les blancs en neige à la préparation. 

Verser dans le moule et disposer les rondelles d’ananas. 

Cuire 25 minutes à 180 °C. 

 

Vous pouvez aussi parsemer d’amandes effilées votre tarte, avant d’enfourner. 

 

N’hésitez pas à prendre des œufs fermiers, votre recette sera encore 
meilleure en favorisant la filière locale ! 

Voici un lien : www.acheteralasource.com 

 

 


